
 

Heimat der badischen Küche 

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der aktuellen Mehrwertsteuer 

 

Aperitif.Empfehlung 
 

Saison.Aperitif (auch alkoholfrei möglich )      0,15 l  8,50 

hausgemachter Sud aus heimischen Kirschen / Holunderblüte / Limette / aufgefüllt mit Sekt 

Sonnen.Spritz          0,2 l  8,50 

Nicht der X-te Limoncello Spritz / Moonshine Tea 

Sonnen.Mule (leicht&frisch)        0,25 l  8,50 

Lillet Rosé / Mirabellenlikör von Wörner – Durbach / Thomas Henry Ginger Beer  

Aperolo.Alkoholfrei         0,2 l  7,50 

Venezero Aperitivo / Rosé Sekt Alkoholfrei / Soda  

Riesling.Sekt.Brut         0,1 l  7,50 

Weingut Freiherr von und zu Franckenstein / Offenburg 

Pinot.Grigio.Rosé.Spumante.Brut        0,1 l  7,90 

Azienda Agricola La Jara / Italien 

Sonnen.Limo.Alkoholfrei        0,3 l  5,80 

Eistee / Ginger Ale / Limette / Moonshine Tea 

Blackforest.Wild.Wermut         5 cl  6,00 

on the Rocks / Brennerei Wild Gengenbach 

 

Sommelier.Wein.Empfehlung 0,1 l 
 

Riesling Gneis VDP.Ortswein, trocken            4,60 

Freiherr von und zu Franckenstein / Offenburg 

Spätburgunder Rosé „Granit“, trocken            5,20 

Weingut Schloss Ortenberg 

Sauvignon Blanc, trocken                               4,90 

Martin Wassmer / Markgräflerland  

Spätburgunder Granit VDP.Ortswein, trocken  5,60 

Freiherr von und zu Franckenstein / Offenburg 

Walk on Clouds (Weissb & Chardo), trocken   4,60 

Bettina Schumann / Kaiserstuhl 

Spätburgunder Barrique, trocken                     5,40 

Weingut Vollmer, Durbach 

Grauburgunder , trocken                                 4,20 

Durbacher Kochberg / Weingut Vollmer 

Unexpected Garnacha Tinto, trocken               5,20 

Pago Ayles / Spanien 

Grüner Veltliner, trocken                                4,60 

Schwarzböck / Weinviertel DAC Hagenbrunn  

 

 
weitere offene Weine im 0,2 l Ausschank sowie Flaschenweine finden Sie in unserer umfangreichen Weinkarte 



 

Heimat der badischen Küche 

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der aktuellen Mehrwertsteuer 

 

Sonnen.Menü 
 

Quail 
Breast & Leg / Oyster Mushrooms 

 

* 
 

Game.Consommé 

Game Dumplings / Mushrooms / Vegetable 
 

* 
 

Salmon.Filet 
Potato Flakes / Saffron Foam / Spinach / Pasta 

 

or 

 

Lamb.Saddle 

à la Andy / Potato Crust / Mediterranean Vegetables 
 

* 
 

Berry.Trio 
Sherbet / Parfait / Berry Compote 

 
Three - Course - Menu    60 

( Starter / Main Course to choice / Dessert ) 

 

Four – Course - Menu    65 

( Main Course to choice ) 



 

Heimat der badischen Küche 

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der aktuellen Mehrwertsteuer 

 

Starter & Soups 
 
Season.Salad            7 

Selection of Salad / Raw Vegetable Salad  

 

Arugula.Salad            9 

Roquefort - Dressing / Bacon 

 

Veal.Meat.Aspic           15 

Vinaigrette / Wild Herbs 
 

Quail             18 

Breast & Leg / Oyster Mushrooms 

 

Beef.Carpaccio           18 

Olive Oil / Balsamico / Rucola / cold Mousse of Parmesan 

 

Beef.Consommé            9 

Bone Marrow Dumplings / Crepe Stripes / Egg Bite 
 

Game.Consommé          10 

Game Dumplings / Mushrooms / Vegetable 

 
Tomato.Soup            9 
Ricotta / Basil Oil 

 

 



 

Heimat der badischen Küche 

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der aktuellen Mehrwertsteuer 

 

Sonnen.Classics 
 

Smoked.Pork.Kassler          17 
Potato Salad  

 

Breaded.Pork.Escalope          19 

French Fries 

 

Veal.Liver             24 

medium roasted / Apple / roasted Onion / mashed Potatoes 

 

Ox.Mouth.Salad            13 

Spring Onion / Tomato / Shallots 

 

 

 

„Eine Mahlzeit ohne Wein ist wie ein Tag ohne Sonne“ 
(Anthelme Brillat-Savarin) 

 

 

 

 

 

 



 

Heimat der badischen Küche 

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der aktuellen Mehrwertsteuer 

 

Vegetarian & Salads 
 

Cheese.Spätzle.Noodles         16 
three kind of Cheese / roasted Onions / Herbs 

 

Vegetarian.Lasagne          19 
Spinach / Chard / Ricotta 

 

Tagliatelle            29 
green Asparagus / Cherrytomatos / fresh italian Truffle 

 

Mushrooms.Various          21 
Homemade Slice Bread Dumplings 

 

Salad.Vegetarian           19 

King Oyster Mushrooms / Oyster Mushrooms / Button Mushroom 

 

Salad.De.Luxe           23 

Gamba / Scallop / smoked Goose Breast 

 

 

 

 

 



 

Heimat der badischen Küche 

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der aktuellen Mehrwertsteuer 

 

Main.Course 
 
Pike.Perch.Filet           29 
Chanterelles / Bacon / Pasta 

 

Salmon.Filet           28 
Potato Flakes / Saffron Foam / Spinach / Pasta 

 

Pork.Filet            27 
Apple - Horseradish - Crust / mixed Vegetables / Dauphine Potatoes 

 

Veal.Sliced            29 
Calvados Sauce / Oyster Mushrooms / mixed Vegetables / Spätzle - Noodles 

 

Sauer.Braten           26 

Mixed Vegetables / Pasta 

 

Boiled.Veal           24 
Horseradish Sauce / Potato Chives / Beetroot 

 

Rump.Steak           38 
Pear - Ginger - Ragout / mixed Vegetables / Dauphine Potatoes 

 

Lamb.Saddle           34 

à la Andy / Potato Crust / Mediterranean Vegetables 
 

 



 

Heimat der badischen Küche 

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der aktuellen Mehrwertsteuer 

 

Candy 
 
Mousse.Au.Chocolat          11 

Egg Liqueur / Berrys 

 

Sherbet.Sonne            9 
Mango - Peppermint - Sherbet / iced Mango - Ragout / Sparkling Wine 

 

Hometown.Tartlet           8 

Daily Offer 

 

Affogato.al.caffè            6 
homemade Vanilla Ice Cream 

 

Sherbet.Selection.Homamade         9 
Lemon / Strawberry / Peach / Pineapple Carpaccio 

 
Berry.Trio            10 
Sherbet / Parfait / Berry Compote 

 

Crème.Brûlée            9 

Tonka Bean / Fruits 
 

Hot.Love             9 
homemade Vanilla Ice / hot Rasperrys / Cream 

 

Cool.Blonde            9 
Homemade Vanilla Ice / Egg Liqueur / Cream 


